Menu - A la Carte

Pur Sang Restaurant

VALABLE TOUS LES MIDIS & SOIRS

A PARTAGER

Oecufs Bio Mayonnaise 8 €
Terrine de pate basque
10 €
Louis Ospital
Jambon truffé 5e
<
Maison Villiani
Faux filet maturé (e
10 ©
Mariné et fumé
Jambon de Bayonne 17 €
<
Affinage 12 mois, Louis Ospital
Ardoise de charcuteries d’exception o
45 €

Truffé, Bayonne et Faux Filet

ENTREES

Gaspacho Andalou B
Tomates d'Antan 9 v
Carpaccio de Tomates d’Antan B
1 =
Feta et olives Taggiasche S h
Tartare de Thon rouge e
<
De nos cétes francaises
Poulpe grillé
pes PARES)
Petits légumes et piment d'Espelette
Tataki de boeuf .
14 €

Accompagné d'herbes folles




Menu - A la Carte

Pur Sang Restaurant

VALABLE TOUS LES MIDIS & SOIRS

PLATS

Saucisse au couteau

VIANDES

Steak Simmental

19 € : 28 €
Louis Ospital Sauce au Poivre
risotto Crémeux Faux filet
. 23 € 36 €
Parmesan et jambon Truffé Maturé Simmental
Tartare de boeuf Black Angus 25 € Bavette Black Angus 8 e
< . <
Preparé par le Chef Tendre et juteuse
Supréme de volaille jaune Chuck Flap USA 46 €
27 € Black An
Des Landes gus
Mi cuit de Thon rouge _ Noix d'entrecote B
e , 49 €
Sauce Poivre Angus Premium
itri Cote de boeuf - A partager
Poitrine de cochon A partag 120 €
Confite durant 7 heures Rouge des Prés maturée - 1,2 kg environ
Picanha Angus - A partager
& partag 10 €
Crain Fed - 1,2 kg environ
Accompagnements (au choix) Cote de boeuf - A vart
Frites, Purée, Grenailles confites, Légumes de i S < ote de bocu par ager 120 €

saison, Salade fraiche Rouge des Prés maturée - 1,2 kg environ

/garniture supp.




